LA TRICOTERIE — FABRIQUE DE LIENS

EAUX

Eau plate / pétillante 2€
Eau plafe / péfillante 1L 5.5€

JUS

Jus de pomme Bio 3.5€
Jus de poire Bio 4€
Jus de pomme mangue Bio 4€
Jus de pomme framboise Bio 4€
Jus d'orange Bio 4€

LIMONADES

Fever Tree — Ginger Beer 4.5€
Limonade Bio — Ginger Ale 4€
Limonade Bio — Fleur de sureau 4€
Limonade Bio — Bitter Lemon 4€
Roman Cola (Normal/Light) 3.5€
Ice Tea Bio — Green 4€
Club Maté 5€
Roman Tonic 3.5€

VIN £« CAVA

Vin blanc - Chardonnay 5€|24€
Dominio de Punctum - Pablo Claro

Vin rouge - Nero d'avola 5€|24€
Purato — Santfa Tresa

Vin blanc - Pinot gris 5.5€ | 26€
Wild nature

Vin rouge - Veneto Rosso IGT 6€| 28€
Wild nature — Corvina & Raboso

Vin rosé - Purato Rosato 6€ | 28€
Purato - Santfa Tresa

Cava Bio brut « Mi, Sol, Fa » 7€ | 31€

A GRIGNOTER

Chips (petit) — golts variés 2.5€
Chips (grand) — goUts varies 5€

DECOUVREZ NOTRE PROJET

ET NOTRE SAISON CULTURELLE

EN LIGNE: WWW.TRICOTERIE.BE
SUR INSTA: @LATRICOTERIE

GoodFood

NOS BOISSONS

BIERES

Silly (Bio, 5° - 25¢l) 2.5€
Grisette Blanche (Bio, 5,5° - 25c¢l) 3.5€
Grisette Blonde gluten free (Bio, 5,5° - 25cl) 3.5€
Kriek de Boon (4° - 25cl) 3.5€
Saison Dupont bio (5,5° - 33cl) 4€
Franc Belge Ambrée (5,2° - 33cl) 4€
Zinnebir (Bio, 6° - 33cl) 4.5€
Jambe de Bois Triple (Bio, 8° - 33cl) 5€
Delta IPA (6,5° - 33cl) 5.5€
Jungle Joy Sour (5,9° - 33cl) 5.5€

BIERES SOLIDAIRES

100 PAP (Bio, 6° - 33cl) 5€
Maman Tifi (8° - 33cl) 5€

BIERES AU FUT

Zenne pils (Bio, 4,9°)

25c¢l | 33cl | 50cl 3€|4€| 5.5€
Zinnebir (Bio, 6°)
25cl | 33cl | 50cl 3.5€|4.5€| 6.5€

BIERES SANS ALCOOL

Trottinette IPA (Bio, 0,4° - 33cl) 5€
Bertinchamps blonde (Bio, 0,0° - 33cl) 5€

PLANCHE APERO
A PARTAGER

Foccacia, artichauts, fapenade +
houmous, frittata + petite sauce, pickles
de légumes, burrata, roquette — 15€
Avec charcuterie — 17€

AU MENU: SOUL DINER

Savourez chaque vendredi soir une
street-food durable et festive venue des
quatre coins du monde; le tout en live
cooking ! [menu disponible sur notre site]

Le Label Good Food repond a une demande des Bruxellois-es qui

sesto souhaitent distinguer les établissements durables de la capitale.



